@ F OR S TE R Friichte & Gemlise AG

Frische, Genuss und Qualitdt

Pouletknusperli arx: uss

Pouletbruststreifen im Tempurateig, frittiert, tiefgekiihlt

Zutaten: Pouletbruststreifen 90% (Schweiz), Tempurateig (Weizenmehl, Bier, Reismehl,
Maisstdrke, Backpulver, Zucker, Salz), Ql, Gewtirzmischung (Salz, Geschmacksverstarker:
Mononatriumglutamat, Kurkuma, Gewtirze). Salzgehalt: < 1%

Hergestellt in der Schweiz.

Zubereitung: Pouletknusperli bei 175°C 3 Minuten fritieren und auf Papier abtropfen lassen
oder Pouletknusperli im Backofen bei 170°C 10 - 15 Minuten knusprig backen.

Bei mind. -18°C lagern, das aufgetaute Produkt sofort verbrauchen.
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

NEU:
5 kg Karton TK

Tipps:

Apéro
Pouletknusperli mit Dip-Saucen

Hauptgericht
Pouletknusperli mit Siiss-Saurer
Sauce und Basmatireis

Pouletknusperli mit Kokos-Rahm-
Spinat und Basmatireis

Fitnessteller mit Pouletknusperli
und verschiedenen Salaten

Hersteller:
VARATHANS GmbH
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